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ñLa terra è per la nostra famiglia una parte di 

codice genetico, ¯ lôessenza pi½ profonda e 

radicata di noi stessi, un modo di essere e di 

vivere. Eô ci¸ che ci ha portati fino ad oggi ad 

amarla più di ieri e che ci spinge ogni giorno a 

lavorare con passione sempre maggiore.ò 

 
Alessandro Durando 
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Lõazienda agricola F.lli Durando 

rappresenta una virtuosa real tà 

economica con una storia che 

attraversa tre secoli e molte 

generazioni.  

 

 

òSiamo unõazienda a conduzione 

famigl iare  e da anni,  grazie al 

nostro lavoro, cerchiamo di 

portare sul la tavola dei nostri  

cl ienti  quali tà  e  tradizione  raccon

tando, attraverso i  nostri  prodott i ,  

i l  terri torio in cui viviamo .ó 

 

 

Una storia che inizia a  fine ô800: i l  

coraggio e la volontà di Luca 

Durando diedero vita ad una 

tradizione di viticol tori che, 

ancora oggi, rappresenta la fonte 

di ispirazione dei F.l l i  Durando.  

Lo stretto legame con la terra si 

rese ancora più saldo negl i  anni 

õ70, quando molti contadini di 

Portacomaro abbandonarono il  

paese per cercare nel  lavoro in 

fabbrica una fonte di reddito più 

sicura.  

Fu proprio al lora che Luca e 

Francesco, al timone dellõazienda 

a quei tempi, decisero di 

diversificare la produzione 

introducendo i primi capannoni 

per lõallevamento a terra 

di  gal l ine ovaiole, che, 

attualmente, raggiungono i circa 

7000 capi.  

Gl i  anni õ80 furono testimoni di  

una nuova rivoluzione in casa  

Durando: si decise, infatti , di dare 

una svol ta al la produzione 

vinicola, puntando soprattutto 

verso la  qual ità del  vino  a 

discapito del la quantità.  

Quello tra la famiglia Durando e 

la terra di Portacomaro è un 

legame che non si è mai sciolto, 

un lungo ininterrotto viaggio tra le 

coll ine del Monferrato che, 

soprattutto negl i ul timi anni, ha 

portato ad un completo 

rinnovamento dellõAzienda.  

Nel 2008 le nocciole integrarono  

la gamma di prodotti di al tissima 

qualit¨ che lõazienda offre: fu cos³ 

che fu affiancato i l  settore 

corilicolo a quelli storici, lõavicolo 

ed il vitivinicolo, con lõapertura di 

un laboratorio per la lavorazione 

del la Nocciola Piemonte IGP .  

Di qui partì  una nuova sfida 

vincente, con le nocciole, la 

pasta di nocciole e la crema di 

nocciole dei F.l l i  Durando a porsi 

sul  mercato per la gioia dei 

cl ienti, regalando al ta qual ità e 

sapori irresistibil i .  

 

 

òCiò che più desideriamo è 

condividere con i  nostri  cl ienti  i l  

nostro lavoro. Un lavoro fatto di 

sudore, sacrif ici ,  fat iche ma, al lo 

stesso tempo, pieno di 

soddisfazione per lõambiente in 

cui lavoriamo e viviamo .ó 

Lôazienda 
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Nel 2013, una nuova svol ta: i F.l l i  

Durando decisero di mettere a 

disposizione dei cl ienti i propri, 

meravigl iosi terreni: sul  bricco di 

fronte al la piazza di Portacomaro, 

a sol i 500 mt dal  laboratorio di 

nocciole, nacque unõArea 

Attrezzata con i casotti tra i 

vigneti, un luogo dove poter 

trascorrere alcune ore in assoluto 

relax e a contatto con la natura .  

Un luogo incantevole dove è 

possibile consumare un cestino da 

picnic, acquistato presso la stessa 

azienda o sempl icemente uno 

spazio allõaperto dove fare festa 

con gl i amici o, perché no?, 

festeggiare un matrimonio.  

 

òNoi diamo molto al la terra in 

termini di lavoro e lei ci  ripaga in 

termini di bel lezza. E molto spesso, 

al la f ine di una giornata di lavoro, 

seppur fat icosa, abbiamo la 

sensazione di trovarci ne 

#i lpostopiubellodelmondo ó 
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ñDove la tradizione si sposa con il lavoro e il lavoro diventa 

passione. Siamo nati dal vino, dalle uova e dalle nocciole per 

abilitare un turismo sostenibile, locale e sociale. La bellezza 

del nostro Monferrato è la ricchezza che cerchiamo di 

preservare per donarla a voi e ai nostri figli.ò 





LõAzienda Agricola Fratelli 

Durando è tutta da scoprire, con 

le sue affascinanti e appetitose 

proposte.  

  

Cõ¯ il Punto Vendita di Viale A. 

Degiani 33, sul la strada principale 

di Portacomaro: unõaccogliente 

cascina dove è possibile 

degustare ed acquistare vini e 

prodotti tipici local i di  produzione 

propria, in una location che 

regala lõatmosfera dei tempi che 

furono, con profumi e colori che 

conquistano tutti i  sensi.  

  

Da non perdere lõArea attrezzata, 

sul le magnifiche col l ine 

monferrine, dove tra vigneti , 

noccioleti ed antichi Casot, con i 

tavol ini da pic -nic, ciascuno 

dotato di barbecue, si possono 

trascorrere gustosi momenti 

immersi nel la natura, gustando le 

prel ibatezze dei cestini preparati 

nellõAgriturismo òTerra dõOrigineó. 

  

LõAgriturismo òTerra dõOrigineó ¯ 

unõaltra tappa immancabile nella 

scoperta del  mondo 

incontaminato dellõAzienda 

Agricola Fratel l i Durando. Situato 

sulla collina di fronte allõArea 

attrezzata, lõAgriturismo regala ai 

suoi ospiti uno spettacolare 

panorama con lõimpareggiabile 

tavolozza di colori del  Monferrato.  

  

Lo stesso nome òTerra dõOrigineó 

rimanda al  rapporto speciale che  

lõAzienda Agricola Fratelli 

Durando ha con il  terri torio:  un 

nome che inizia dal  principio  e 

che ritorna al  principio, ad 

evidenziare un senso di 

appartenenza che rende i 

Durando tanto orgogl iosi quanto 

responsabil i.  

Un viaggio che parte proprio 

dalla scoperta dellõorigine di tutti 

i  prodotti che vengono uti l izzati 

òaffinch® la vostra visita possa 

trasformarsi in 

un  viaggio  consapevole al la 

scoperta degl i autentici sapori 

della nostra terraó.  

Quasi tutte le  materie 

prime  impiegate provengono 

dallõAzienda Agricola F.lli 

Durando: uova, nocciole, farina, 

farro, salumi, miele, frutta, 

verdura e vino. òDelle altre, 

saremo fel ici di raccontarvi la 

loro  storia. Una storia fatta di 

provenienze, duro lavoro e grandi 

passioni. I l  resto lo  assaggerete  da 

voi.ó 

  

Lôazienda agricola 
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Eõ anche possibile visitare 

lõAzienda Agricola Fratelli 

Durando.  

I l  lavoro portato avanti ogni 

giorno con passione e dedizione è 

a disposizione per dare la 

possibil ità a gruppi di ragazzi   e 

scuole di vedere dal  vivo la 

nascita di quei prodotti che 

normalmente trovano sul le loro 

tavole.  

Si può visitare i l  Laboratorio delle 

Nocciole , dove è possibile 

scoprire passo a passo le varie fasi 

di lavorazione del la nocciola, 

dal la sgusciatura al la tostatura 

fino al la trasformazione del  frutto 

in nocciole tostate, granel la, 

pasta e ol io, e cimentarsi in prima 

persona in alcune fasi del la sua 

lavorazione.  

Da non perdere lõaffascinante 

visita al Vecchio Mulino a pietra 

dove è possibile assistere al  

processo di trasformazione del  

granoturco dal  chicco al la farina 

di mais uti l izzando un vecchio 

mul ino a pietra del  1800.  

Per concludere nel migliore dei 

modi la visita, si può gustare 

quanto visto preparare 

all 'Agriturismo Terra d'Origine.  

10 

ñUna terra che da sempre ci nutre, ci stupisce e che vogliamo 

preservare per le generazioni future occupandoci di lei, 

giorno dopo giorno, con dedizione, qualità e rispetto.ò 



L'Azienda Agricola F.l l i  

Durando è caratterizzata 

da un legame indissolubile 

con il  suo terri torio: le dolci 

col l ine di Portacomaro, 

paese in provincia di Asti 

che sorge lungo una del le 

tante ramificazioni del la Via 

Francigena, via medioevale 

di transito per i pel legrini 

nel tratto tra Genova e la 

Francia, al le porte del  

Monferrato.  

Gli eccellenti prodotti dei 

F.l l i  Durando nascono sulle 

splendide coll ine di questa 

parte di Piemonte la cui 

bellezza riempie i l cuore. 

Non a caso, i Paesaggi 

Vitivinicol i del  Monferrato 

sono stati riconosciuti 

dal l 'Unesco, nel  2014, 

Patrimonio del l 'Umanità.  

L'occhio si perde 

al l 'orizzonte, ammirando la 

tavolozza di colori intorno a 

sé e non si può non 

innamorarsi di quanto si 

vede dai bricchi di 

Portacomaro. Non solo 

bel lezza, ma anche 

tranquil l i tà: in queste 

coll ine l 'uomo e la natura 

vanno a braccetto da 

secoli.  

Il territorio 
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Gran e l l a  d i  No cc io l a  

P iemo n te  IGP 
Dopo la tostatura, le nocciole 

vengono sminuzzate in piccole 

scagl ie e confezionate sot tovuoto.  

No cc io la  P iemo n te  IGP 

to s ta ta 
Le nocciole vengono tostate t ramite 

forno ad infrarossi  e poi  confezionate 

sot tovuoto: in questo modo vengono 

mantenute intat te la fragranza e 

lõaroma delicato della nocciola. 

Le nocciole del l 'Azienda 

Agricola F.l l i  Durando sono 

del la varietà Tonda Gentile 

Trilobata, qual ità I .G.P., 

crescono nei noccioleti 

sul le col l ine attorno al  

paese di Portacomaro.  

Dopo unõattenta e curata 

raccol ta, le nocciole 

vengono selezionate, 

sgusciate e tostate 

allõinterno del laboratorio 

sito a 500 metri dai 

noccioleti.  

I  diversi passaggi sono 

eseguiti direttamente e 

personalmente dal la 

famigl ia Durando come 

sigil lo di garanzia e di 

qual ità del  prodotto finale.  

I prodotti 
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Crema d i  No cc io l e  6 0 % 
E' una del izia per i l  palato e per la 

mente, dal  gusto subl ime ed 

in imitabi le. Al  60% di  pasta di  

nocciole tostate viene aggiunto lo 

zucchero di  canna e i l  cacao magro 

creando un prodot to 

completamente naturale senza 

conservant i  né addensant i .   

P as ta  d i 

No cc io la  P iemo n te  IGP 
Macinate a piet ra, le nocciole tostate 

danno or igine a questo prel ibato 

prodot to.  
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Le  u o v a 
Dal le vivaci  gal l ine al levate a terra 

esclusivamente con al iment i  genuini , 

lõAzienda Agricola Fratelli Durando produce 

uova di  grande qual i tà che, dopo essere 

state suddivise con cura e confezionate per 

tagl ia e dimensione, vengono dist r ibui te 

entro poche ore. Uova che portano con sé 

tut ta la genuini tà e la freschezza, da sempre 

bandiera dellõazienda. 
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Barbera dôAsti DOCG 
Eõ proprio sulle colline di Portacomaro che, a fine 700, si diffuse la coltivazione 

del vi t igno  Barbera, diventato ormai uno dei  v in i  t ip ic i  del la t radizione 

Piemontese. Vino rosso di  grande personal i tà e corpo, dal  colore intenso e 

br i l lante, è dedicato a chi  ama i  v in i  corposi . Si  abbina egregiamente a tut to 

pasto, seppur abbia ormai t rovato una sua magnif ica espressione con i  secondi  

di  carne e la selvaggina.  

Grignolino dôAsti D.O.C. 
I l Grignol ino  possiede un colore rosso rubino, è leggermente tannico e ha una 

personalit¨ marcata come tradizione vuole. Definito da Veronelli òAnarchico 

Testabalordaó, trova, proprio qui a Portacomaro, la sua zona dõelezione. Eõ 

adatto ad accompagnare piat t i  important i  come i l  t radizionale fr i t to misto al la 

piemontese nonché piat t i  d i  pesce o più sempl icemente ad essere bevuto come 

fresco aperi t ivo.  
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Ru ch é  d i  Cas tag n o le  M . to  D .O .C .G 
Vino rosso di antica tradizione locale e ottenuto dallõomonimo vitigno, il Ruch® ¯ 

carat ter izzato da una sorprendente sinfonia di  profumi che lo rende un vino 

unico, ot t imo per accompagnare secondi  di  carne, formaggi o come vino da 

meditazione.  

Arse t 
Dallõunione degli acini di Barbera e Ruch® nasce il vino rosato Arset . Come i l  

r icet to medioevale che domina Portacomaro, raccogl iendo in sé st rade, case e 

stor ie, nuove e ant iche, Arset  é i l  perfet to incontro t ra moderni tà e t radizione, 

connubio st raordinario t ra del icatezza del  colore e carat tere. Deciso ed 

elegante, Arset  racchiude solo i l  megl io dei  due vi t igni  e si  of fre come prodot to 

unico.  
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S an p é 
Il nome di questo vino vuole essere un omaggio allõantica chiesa romanica di S. 

Pietro situata a pochi metri di distanza dallõAzienda Fratelli Durando e risalente al 

XII  secolo. I l  Sanpé  ¯ un vino bianco fermo ottenuto con lõ85% di Chardonnay e il 

15% di  Cortese. Possiede una complessi tà di  aromi e, al  palato, grande 

morbidezza, sensazioni  est ive e sfumature frut tate mescolate a note di  intensa 

freschezza.  

Moscato dôAsti D.O.C .G 
Il  Moscato dõAsti D.O.C.G. Fratelli Durando è un vino naturalmente dolce, che 

mantiene la sua fragranza e quel sapore caratteristici dellõuva moscato a piena 

maturazione. Gial lo come i l  sole che investe i  v ignet i , profumato e intenso come 

la campagna piemontese in f iore, dolce come i  pendi i  da cui  nasce e festoso 

come le campane del la domenica di  un borgo contadino, è un vino che si  sposa 

magnif icamente con i  dolc i  di  nocciole. Servire fresco.  
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Bagnodocc ia 

co n  es t r a t t o  d a  Vin acce  d i  Uv a  

GRIGNOLINO e  RUCHÉ 

S cru b  Vi so  e  Co rp o  co n  

es t r a t to  d a  Vin acce  d i  Uv a 

GRIGNOLINO e  RUCHÉ 

Non solo enogastronomiaé.dal 

matrimonio con Nobil  Bio e Lica, 

é nata la l inea di cosmetici 

natural i Fratel l i Durando, la l inea 

di prodotti di bel lezza che non ti 

aspetti , nata dagl i scarti di 

produzione del  vino, ricchi di 

poteri antiossidanti . Dal le vinacce 

di Grignol ino e Ruché del la 

vendemmia 2014 è stato ricavato 

un estratto l iquido uti l izzato per la 

creazione del la Cremamani e 

unghie, Bagno doccia e Crema 

corpo.  Le vinacce essiccate di 

Grignol ino e Ruché sono al la 

base invece del la produzione 

del lo Scrub Viso e Corpo, 

caratterizzati da tante piccole 

scagl ie dal  grande potere 

levigante.  



Crema Man i  e  Un g h ie 

co n  es t r a t t o  d a  Vin acce  d i  Uv a  

GRIGNOLINO e  RUCHÉ 

Crema Co rp o 

co n  es t r a t t o  d a  Vin acce  d i  Uv a  

GRIGNOLINO e  RUCHÉ 
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ñLa passione per questa terra e per questo lavoro ¯ passata di 

padre in figlio, ha superato i tempi peggiori della storia 

moderna e negli ultimi anni, dalle mani di Luca e Francesco, 

¯ passata nelle mieò.  

 
Alessandro Durando 



Real izzate con gl i 

eccel lenti prodotti 

dellõAzienda Agricola 

Fratell i  Durando dagl i 

autori di LIBRICETTE.eu, le 

ricette che troverete nel le 

prossime pagine 

conquisteranno il  vostro 

cuore e i l  vostro palato.  

Partendo dal la colazione si 

arriva al  dolce momento 

del la sera dopo cena e 

iniziando da del iziosi 

bocconcini per 

accompagnare lõaperitivo, 

si finisce al  dessert.  

 

Ogni occasione è 

BUONA e stimolante 

per cucinare con 

lõeccellenza, parola 

di ATNEWS e 

LIBRICETTE.eu 

Le ricette 



 
Panatura di nocciole 
di Si lv ia De Lucas del  b log SILVIA PASTICCI 
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