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Loazl enda

Lédazienda agricol a F. | lumnanbova revaluzione in casa
rappresenta una virtuosa realta Durando: si decise, infatti, di dare
economica con una storia che una svolta alla produzione
attraversa tre secoli e molte vinicola, puntando soprattutto
generazioni. verso la qualita del vino a

discapito della quantita.

Quello tra la famiglia Durando e
0Si amo undazienda a la terra di Portacomaro € un
famigliare e da anni, grazie al legame che non si & mai sciolto,
nostro lavoro, cerchiamo di un lungo ininterrotto viaggio tra le
portare sulla tavola dei nostri colline del Monferrato che,
clienti qualita e tradizione raccon soprattutto negli ultimi anni, ha
tando, attraverso i nostri prodotti, portato ad un completo

il territorio in cui viviamo . 6 ri nnovamento del |l 8AzI
Nel 2008 le nocciole integrarono
la gamma di prodotti di altissima

Una storia che iniziaa f i ne :d800 gualit”™ che | 0dazienda
coraggio e la volonta di Luca che fu affiancato il settore

Durando diedero vita ad una corilicol o a quel/l.:| S
tradizione di viticoltori che, ed i | vitivinicol o, C
ancora oggi, rappresenta la fonte un laboratorio per la lavorazione

di ispirazione dei F.lli Durando. della Nocciola Piemonte IGP

Lo stretto legame con la terra si Di qui parti una nuova sfida

rese ancora piu saldo negli  anni vincente, con le nocciole, la

0 7, @uando molti contadini di pasta di nocciole e la crema di
Portacomaro abbandonarono il nocciole dei F.Ili Durando a porsi

paese per cercare nel lavoro in sul mercato per la gioia dei

fabbrica una fonte di reddito piu clienti, regalando alta qualita e

sicura. sapori irresistibili.

Fu proprio allora che Luca e

a | t

0Cio che piu desideriamo e
condividere con i nostri clienti il
nostro lavoro. Un lavoro fatto di

t sudore, sacrifici, fatiche ma, allo
stesso tempo, pieno di
soddi sfazione per
cui lavoriamo e viviamo . O

attualmente,
7000 capi.
Glianni
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90,00

Nel 2013, una nuova svolta: i F.lli
Durando decisero di mettere a
disposizione dei clienti i propri,
meravigliosi terreni: sul bricco di
fronte alla piazza di Portacomaro,
a soli 500 mt dal laboratorio di
nocciole, nacque unoAr e a
Attrezzata con i casotti tra i
vigneti, un luogo dove poter
trascorrere alcune ore in assoluto
relax e a contatto con la natura
Un luogo incantevole dove é
possibile consumare un cestino da
picnic, acquistato presso la stessa
azienda o semplicemente uno
spazio all daperto dove fare fest
con gli amici o, perché no?,
festeggiare un matrimonio.

oNoi diamo molto alla terra in
termini di lavoro e lei ci ripaga in
termini di bellezza. E molto spesso,
alla fine di una giornata di lavoro,
seppur faticosa, abbiamo la
sensazione di trovarci ne
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AnDove | a tradizione si Spos a
passione. Siamo nati dal vino, dalle uova e dalle nocciole per

abilitare un turismo sostenibile, locale e sociale. La bellezza
del nostro Monferrato e la ricchezza che cerchiamo di
preservare per donarl a a v
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L az1l enda a

LOAzi enda Agricol a Fr atl &lAlzii enda Agricol a Fr

Durando é tutta da scoprire, con Durando ha con il territorio: un
le sue affascinanti.e appetitose nome che inizia dal principio e
proposte. che ritorna al principio, ad
evidenziare un senso di
coe il Punto Vendi ta diapp¥rtemehza ch®e .rende i
Degiani 33, sulla strada principale Durando tanto orgogliosi quanto
di Portacomar o: unoac c ogpponsamlit e
cascina dove e possibile Un viaggio che parte proprio
degustare ed acquistare vini e dal |l a scopert addwutli | 6o
prodotti tipici locali di produzione | prodotti che vengono utilizzati
propria, in una location che oaffinch® | a vostra v
regal a | dat mosf era dei traséonmaisiirc h e
furono, con profumi e colori che un viaggio consapevole alla
conquistano tutti i sensi. scoperta degli autentici sapori
del |l a nostra terrabto.
Da non perdere | 6Ar ea audsirtiete e anhaderie
sulle magnifiche colline prime impiegate.provengono
monferrine, dove tra vigneti, dal | 6 Azi enda Agricol a
noccioleti ed antichi Casot, con | Durando: uova, nocciole, farina,
tavolini da pic -nic, ciascuno farro, salumi, miele, frutta,
dotato di barbecue, si possono verdura e Vino. oDel |
trascorrere gustosi momenti saremo felici-di-raccontarvi la
immersi nella natura, gustando le loro storia.“Una.storia fatta di
prelibatezze dei cestini preparati provenienze, duro lavoro e grandi
nel |l 8Agrituri smo oOTerr gasdidnl iegtd lo assaggerete da
vVoi .0
Agriturismo O0OTerra doéOrd gi ned
unNaItra tappa I mmancabil e nel.l a
scoperta del mondo
Il ncontaminato dell 0Azi enda
Agricola Fratelli Durando. Situato
sull a coll ina di fronte all 0Ar ea
attrezzat a, | 6Agriturismo regal a ai
suoi ospiti uno spettacolare
panorama con | 06i mpareggi abil e

tavolozza di colori del Monferrato.

Lo stesso nome oO0Terra doOriginebo
rimanda al rapporto speciale che
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AUna terra che da sempre ci n
preservare per le generazioni future occupandoci di lei,
giorno dopo giorno, con dedizione, qualitael spett o

EGO anche

| 6 Azi enda

Durando.

Il lavoro portato avanti ogni
giorno con passione e dedizione é
a disposizione per dare la
possibilita a gruppi di ragazzi e
scuole di vedere dal vivo la
nascita di quei prodotti che
normalmente trovano sulle loro
tavole.

Si puo visitare il Laboratorio delle
Nocciole , dove é possibile
scoprire passo a passo le varie fasi
di lavorazione della nocciola,
dalla sgusciatura alla tostatura
fino alla trasformazione del frutto
in nocciole tostate, granella,
pasta e olio, e cimentarsi in prima
persona in alcune fasi della sua
lavorazione.

Da non perdere | 6aff
visita al Vecchio Mulino a pietra
dove € possibile assistere al
processo di trasformazione del
granoturco dal chicco alla farina
di mais utilizzando un vecchio
mulino a pietra del 1800.

Per concludere nel migliore dei
modi la visita, si pud gustare
guanto visto preparare
all'Agriturismo Terra d'Origine.

AsiondaAgricola s A
F.LLDURA ﬂ BN )& |
Z ..:\)e‘. / I
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|l territorio

L'Azienda Agricola F.lli
Durando é caratterizzata
da un legame indissolubile
con il suo territorio: le dolci
colline di Portacomaro,
paese in provincia di Asti
che sorge lungo una delle
tante ramificazioni della Via
Francigena, via medioevale
di transito per i pellegrini
nel tratto tra Genova e la
Francia, alle porte del
Monferrato.

Gli eccellenti prodotti dei
F.lli Durando nascono sulle
splendide colline di questa
parte di Piemonte la cui
bellezza riempie il cuore.
Non a caso, i Paesaggi
Vitivinicoli del Monferrato
sono stati riconosciuti
dall'Unesco, nel 2014,
Patrimonio dell'Umanita.
L'occhio si perde
all'orizzonte, ammirando la
tavolozza di colori intorno a
S€ e non si pud non
innamorarsi di quanto si
vede dai bricchi di
Portacomaro. Non solo
bellezza, ma anche
tranquillita: in queste
colline 'uomo e la natura
vanno a braccetto da
secoli.
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Nocciola Piemonte IGP
tostata

Le nocciole vengono tostate tramite
forno ad infrarossi e poi confezionate
sottovuoto: in questo modo vengono
mantenute intatte la fragranza e

| dar oma del i cato del

Granella di Nocciola

Piemonte IGP

Dopo la tostatura, le nocciole
vengono sminuzzate in piccole
scaglie e confezionate sottovuoto.

| prodottl

Le nocciole dell'Azienda
Agricola F.lli Durando sono
della varieta Tonda Gentile
Trilobata, qualita 1.G.P.,
crescono nei noccioleti

sulle colline attorno al

paese di Portacomaro.
Dopo undoattenta e
raccolta, le nocciole

vengono selezionate,
sgusciate e tostate

all i nterno del
sito a 500 metri dai
noccioleti.

| diversi passaggi sono
eseguiti direttamente e
personalmente dalla

famiglia Durando come
sigillo di garanzia e di
gualita del prodotto finale.

Custodi di una storia
fatta di Territorio.

Azienda Agricola
F.LL1 DURANDO

Granella di
Nocciola Piemonte IGP




Pasta di

Nocciola Piemonte IGP
Macinate a pietra, le nocciole tostate
danno origine a questo prelibato
prodotto.

Aicads Afcols Daasi
hmmmﬁ-ﬁm(&e‘.
wow fratellidumndoit

Crema di Nocciole 60%
E' una delizia per il palato e per la
mente, dal gusto sublime ed
inimitabile. Al 60% di pasta di
nocciole tostate viene aggiunto lo
zucchero di canna e il cacao magro
creando un prodotto

completamente naturale senza
conservanti né addensanti.

Azionda Agricola
DURANDO

60% Nocciole




Le uova

Dalle vivaci galline allevate a terra

esclusivamente con alimenti genuini,

|l 6Azi enda Agricola Fratel]l.] Durando pr o
uova di grande qualita che, dopo essere

state suddivise con cura e confezionate per

taglia e dimensione, vengono distribuite

entro poche ore. Uova che portano con sé

tutta la genuinita e la freschezza, da sempre

bandiera dell 6azienda.

Azienda Agricola

.LLI DURAND




Bar bera doAst. DOCG

E6 proprio sulle colline di Portacomar o c¢he, a
del vitigno Barbera, diventato ormai uno dei vini tipici della tradizione

Piemontese. Vino rosso di grande personalita e corpo, dal colore intenso e

brillante, & dedicato a chi ama i vini corposi. Si abbina egregiamente a tutto

pasto, seppur abbia ormai trovato una sua magnifica espressione con i secondi

di carne e la selvaggina.

[EAAURDY 94609
g% (30728 vu‘i,l

BARBERA D’ASTI GRIGNOLINO D’AsTl
L , L B > 5

I'anarchico _tabalgrdta

o

F.LL1 DURANDO F.LLI DURANDO

S |
o 'y
v &l

Grignolino doAst.
Il Grignolino possiede un colore rosso rubino, € leggermente tannico e ha una
personal i t?” mar cata come tradizione vuol e. Def i ni
Testabal or daao, trova, propri o qui a Portacomar o,

adatto ad accompagnare piatti importanti come il tradizionale fritto misto alla

piemontese nonché piatti di pesce o piu semplicemente ad essere bevuto come
fresco aperitivo.
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Ruché di Castagnol&l.to D.O.C.G

Vino rosso di antica tradizione | ocale e ottenu!f
caratterizzato da una sorprendente sinfonia di profumi che lo rende un vino

unico, ottimo per accompagnare secondi di carne, formaggi o come vino da

meditazione.
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RUCHE

Arset
Dal |l duni one degl.i aci ni di Bar ber aArset. Gome ih ® nasce
ricetto medioevale che domina Portacomaro, raccogliendo in sé strade, case e
storie, nuove e antiche, Arset € il perfetto incontro tra modernita e tradizione,
connubio straordinario tra delicatezza del colore e carattere. Deciso ed

elegante, Arset racchiude solo il meglio dei due vitigni e si offre come prodotto
unico.
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Sanpé

[ 1 nome di guesto vino vuole essere un omaggi o .
Pietro situata a pochi met ri di di stanza dal |l 8 A:
Xll secolo. Il Sanpé = un vino bianco fermo ottenuto con I

15% di Cortese. Possiede una complessita di aromi e, al palato, grande
morbidezza, sensazioni estive e sfumature fruttate mescolate a note di intensa
freschezza.

9 F.LLI Duyy

MOSCATO

D’ASTI

F.LLI DURANDO

F.LL1 DURANDO

Moscat o DA AG t| i

I Moscato doAst.I D. O. G.usvino hatwrdlneehte dolcB,wchea n d o
mantiene | a sua fragranza e quel sapore caratteris
maturazione. Giallo come il sole che investe i vigneti, profumato e intenso come

la campagna piemontese in fiore, dolce come i pendii da cui nasce e festoso
come le campane della domenica di un borgo contadino, € un vino che si sposa

magnificamente con i dolci di nocciole. Servire fresco.

17




Bagnodoccia .
con estratto da Vinacce di Uva SexzA Pereovr

Z SENZA PARABENT
GRIGNOLINO eRUCHE oA e
FORMULATO PER
MINTMIZZARE 1
RISCHI DI ALLERGIA
BAGNODOCCIA

con estratto da
Vinacce di Uva

GRIGNOLINO
) 3
RUCHE
Non solo enogastrononfi aé. dal Ty
matrimonio con Nobil Bio e Lica,
é nata la linea di cosmetici

naturali Fratelli Durando, la linea
di prodotti di bellezza che non ti
aspetti, nata dagli scarti di
produzione del vino, ricchi di
poteri antiossidanti. Dalle vinacce
di Grignolino e Ruché della
vendemmia 2014 é stato ricavato
un estratto liquido utilizzato per la
creazione della Cremamani e
unghie, Bagno doccia e Crema
corpo. Le vinacce essiccate di
Grignolino e Ruché sono alla
base invece della produzione
dello Scrub Viso e Corpo,
caratterizzati da tante piccole
scaglie dal grande potere
levigante.

A\ronda Agriola
F.LL1 DuraNDO

MI] 1
RISCHI DI ALLERGIA

Scrub Viso e Corpo con ScrubeSfEfOTPO

H a con estratto
estratto da Vinacce di Uva da Vinacee di Uva
GRIGNOLINO eRUCHE GRIGNOLINO E RUCHE

9
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CREMA CORPO

con estratto da
Vinacce di Uva

GRIGNOLINO
E
RUCHE

’ .
da vendemmia 2016

Crema
Mani e Unghie
con estrattoda

Vinacce di Uva

GRIGNOLINO
E
RUCHE

93

Azienda Agricala
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Crema Corpo

con estratto da Vinacce di Uva

GRIGNOLINO e RUCHE

Crema Mani e Unghie

con estratto da Vinacce di Uva

GRIGNOLINO e RUCHE
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NLa passione per questa terra
padre in figlio, ha superato i tempi peggiori della storia
moderna e negli ultimi anni, dalle mani di Luca e Francesco,

passata nell e mieo.

Alessandro Durando




Realizzate con gli
eccellenti prodotti

d e IAkiénda Agricola
Fratelli Durando dagli
autori di LIBRICETTE.eule
ricette che troverete nelle
prossime pagine

conquisteranno il vostro ‘

cuore e il vostro palato.

Partendo dalla colazione si ¢’
arriva al dolce momento

della sera dopo cena e
iniziando da deliziosi
bocconcini per

accompagnare | d6aperitivo, ¢
si finisce al dessert.

Ogni occasione €

BUONA e stimolante

per cucinare con ’

|6 eceel lenza,. a0l a
di ATNEWS e ‘

LIBRICETTE.eu



Panatura di nocciole

di Silvia De Lucas del blog SILVIA PASTICCI




